
コオリナリゾートの貸切個室パーティ会場 

-Private Oceanfront Dining-



かつて王族の保養地だった高級リゾート地コオリナに立つオンザビーチの特別なパーティ会場。 
ベストサンセットスポットにも選ばれるコオリナを舞台に、大切な一日を格別なひとときへと昇華させるパーティ会場で 
素晴らしい時間をお過ごしください。 

【アクセス】

ワイキキから約40分
ハレイワタウンから約40分
モアナルアガーデンから約30分
パールハーバーから約30分
ドール・プランテーションから約30分
空港から約25分
アウラニ・ディズニーから約2分
コオリナゴルフクラブから約2分

91-100 Kamoana Pl, Kapolei, HI 96707

◆ Model Schedule  
※ご予定に合わせての調整が可能です。お気軽にお問い合わせください。 

5:30 p.m.パーティ開始
テーブル装花や、フラやミュージシャンの演出などぜひご相談ください。
マイクを利用してのご挨拶や、イベントのご撮影なども承ります。

5:45 p.m.お食事開始
坂本シェフのスペシャルメニューとバーテンダーによるドリンクをお楽しみください

7:30 p.m.パーティお開き
お食事中のフラダンサーの演出や
パーティ装花でのデコレーション

パーティ前のカクテルアワー等もおすすめ！

-Private Oceanfront Dining-



コオリナのサンセットが綺麗な理由

コオリナはオアフの

ベストサンセットスポット
としても有名です！

3月末のサンセット

こんなシチュエーションにおすすめ 

ウェルカムイベントとして 
ハワイ到着日や初日の夜に開催することで、コオ
リナの海を眺めながら「ハワイに来た実感」を一
気に高めるスタート演出に最適。

ゴルフ後のイベントに 
表彰式やお食事会に。貸し切り会場なのでアナウ
ンスや、写真・動画撮影など、イベント性を高め
たカスタマイズが可能。その他のご手配もぜひご
相談ください。

社員旅行や公式食事会に 
形式張りすぎないが、ハワイらしいロケーション
でかつコオリナのきちんと感のある会場で表彰式
やご挨拶の演出も可能です。

VIPのおもてなしに 
大切なゲストを上質なコオリナリゾートのプラ
イベート空間でおもてなし。オーシャンビュー
の景色と共に品のあるプライベート空間でゆっ
たりとお食事をお楽しみください。



➀  坂本シェフスペシャルコースメニュー 大人10名様分 
➁  ドリンクチケット 1名様 2枚 (アルコールを含む)  
➂  バーテンダー、バーカウンター 
➃   Ko Olina Villa 会場使用料（貸し切り）約2時間 

坂本 一広 料理⾧ 

坂本シェフスペシャルコースプラン  

※食材の仕入れによって内容が変わる場合がございます

 
 
 
 
   
 
     
 
 
前菜 
シーフードのマリネとチキンコンフィ グルマンサラダ  
 
スープ 
カリフラワーのチーズポタージュ アスパラガスとベーコンのブラックペッパーソテー添え 
  
メイン 
サーフ＆ターフ ロブスターテールカダイフとテンダーロインのグリル  
 
デザート 
バナナとホワイトチョコレートのムース ストロベリーのクーリー バニラアイス添え 



➀  坂本シェフスペシャルビュッフェメニュー 大人20名様分 
➁  ドリンクチケット 1名様 2枚 (アルコールを含む)  
➂  バーテンダー、バーカウンター 
➃   Ko Olina Villa 会場使用料（貸し切り）約2時間 

坂本シェフスペシャルビュッフェプラン  

※テーブル装飾はイメージです。ぜひお問い合わせください
※食材の仕入れによって内容が変わる場合がございます

 
 
サラダ、スープセクション 
サラダマルシェ （季節の野菜） 
スープ 野菜のクリームスープなど  
  
チーズ、シェルキュトリー、カナッペセクション 
チーズ2種 バケット ドライフルーツ 
カナッペ2種 
シャルキュトリー3種 
  
Cold セクション  
白身魚とシュリンプ 出汁香るエスカベッシュ  
魚介と野菜のテリーヌ  
チャーシューポークのビナグレッチマリネ風  
セサミスパイシーソースで絡めたキノコマリネ、 
           チキンコンフィの冷製パスタ  
  
Hot セクション  
チキンテリヤキ マッシュポテト添え  
               マスタードソース  
ビーフと野菜のポトフー 白味噌のアクセント  
エビチリマカロニグラタン 
Aloha 豆腐のフリットにキーマボロネーズのせ  
  
デザートステーション  
エスプレッソのクリームブリュレ  
抹茶のガトーショコラ  
プティタルト3種  
パインボート その他カットフルーツ  
 

別途お見積りにてご希望のメニューの追加や、
シェフのライブパフォーマンス、
立食スタイル等も承れます。

ぜひお問い合わせくださいませ。



←アウラニ・リゾートへ 第2ラグーンへ→

【設備概要】
テーブル
椅子
カトラリー
テーブルクロス
無線マイク
スピーカー
ブライズルーム(控室) 2部屋
男女別お手洗い
おむつ交換台

その他チャペルを利用しての
演出や装花等ご相談ください

※テーブル装飾はイメージです。ぜひお問い合わせください
※屋外エリア等も使用する場合の最大収容人数：82名 (設備追加料金要)

最大着席: 22名 最大着席: 40名 




